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NOM DU SERVICE :  
RAPPEL CONFORMITE REGLEMENTAIRE / Exigence de la DDPP / 19-06-2014 Process : Passage de +10 à +70°C à cœur des denrées en moins d’une heure 

Rappel 
des actions 
correctives 

Indiquer pour chaque repas :  
- l’intitulé des plats 
- la T°* (à cœur du produit) et l’heure : à réception dans l’office alimentaire, avant  et après le cycle de remise en température 
- Si le process de remise en température est conforme (C) ou non-conforme (NC) 
- votre nom (lisiblement) 

* N’oubliez pas de désinfecter la thermosonde avant chaque contrôle à cœur des aliments 
Actions correctives :  

Température ≥ +70°C en moins d’une heure ☺ CONTROLE CONFORME - 

Température < + 70°C en moins d’une heure � CONTROLE NON 
CONFORME 

Prolonger la cuisson et réitérer le contrôle. 
Si T° ≥ +70°C : contrôle conforme 
Si T° <  +70°C et temps > à 1h : suivre les instructions indiquées ci-dessous. 

Température < +70°C en plus d’une heure � CONTROLE NON 
CONFORME 

Jeter les denrées et prévenir immédiatement la cuisine centrale (poste 7417-7418). 
Remplir une fiche de liaison à destination du service restauration. 
Prévenir le cadre de l’unité qui contactera les services techniques (6666).  

 

Semaine du ………………….. au ……………. 20…………… 

 

A réception dans 
l’office 

Avant remise en 
température 

Fin de remise en 
température 

Validation 
du process 

 
Jour 

Repas Catégorie de plat Intitulé du plat 
Heure T° Heure T° Heure T° C ou NC 

Nom de l’agent 

Viande/plat complet         
MIDI 

Légume /féculent         
 

Viande /plat complet         
LUN 

SOIR 
Légu/ féculent/ laitage         

 

Actions correctives menées :  

Viande/plat complet         
MIDI 

Légume /féculent         
 

Viande /plat complet         
MAR 

SOIR 
Légu/ féculent/ laitage         

 

Actions correctives menées :  

Viande/plat complet         
MIDI 

Légume /féculent         
 

Viande /plat complet         
MER 

SOIR 
Légu/ féculent/ laitage         

 

Actions correctives menées :  

Viande/plat complet         
MIDI 

Légume /féculent         
 

Viande /plat complet         
JEU 

SOIR 
Légu/ féculent/ laitage         

 

Actions correctives menées :  

Viande/plat complet         
MIDI 

Légume /féculent         
 

Viande /plat complet         
VEN 

SOIR 
Légu/ féculent/ laitage         

 

Actions correctives menées :  

Viande/plat complet         
MIDI 

Légume /féculent         
 

Viande /plat complet         
SAM 

SOIR 
Légu/ féculent/ laitage         

 

Actions correctives menées :  

Viande/plat complet  
    

   
MIDI 

Légume /féculent         
 

Viande /plat complet         
DIM 

SOIR 
Légu/ féculent/ laitage         

 

Actions correctives menées :  

Date et Signature du cadre de santé 
de l’unité 


